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—— ——  Accord Metset Vins, Eaux Minerates et Café
" Les Chefs - Lucas Landi 12 Michelin et Mickaél Berthiaud
Les Sommeliers - Claudia Parigi et Vincent Bernier

190 € par persorne
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LE SAINT PAUL " RELAIS &
R ~ CHATEAUX

Saint-Paul de Vence




